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Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi
Buffet d’entrées Buffet d'entrées Buffet d'entrées Buffet d'entrées
Céte de porc braisé Brandade de poissons Emincée de volaille ?.. Sauté de boeuf
Escalope viennoise Boule d'agneau sauce tomate V.. Biftcek sauce poivre Poisson du jour
Cogquillettes Purée de pommes de terre Frites Riz
S Haricots beurre Choux fleur Julienne de légumes Poélée de légumes
03 au 07.10
Fromage Fromage Fromage Fromage
Fruit de saison Fruit de saison Fruit de saison Fruit de saison
Buffet de desserts Buffet de desserts l Buffet de desserts Buffet de desserts
spécification du godt ine du goat ine du godt ine du godt ine du godt
< INE
%:f Endives aux noix Velouté de Butternut I ‘ Potage Oeuf mimosa

Semaine du
10 au 14.10
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Volaille marinée
Semoule

Choux fleur

Fromage blanc aux marrons

Longe de porc braisé I
Carottes

Coquillettes |

Pommes au four

l Parmentier de potiron

Salade verte

Raisin

Pavé de lieu Meuniére
Riz

Duo de légumes racines

Crumble aux fruits

d'Automne

= e ——————————————

Semaine du
17au 21.10

Buffet d’entrées

Tendron de veau
Carbonnara
Spaghetti
Brunoise de légumes

Fromage

Fruit de saison

Buffet de desserts

Buffet d'entrées

Sauté de porc au curry
Hoki pané
Riz
Epinards

Fromage

Fruit de saison

Buffet de desserts

Buffet d’entrées

Pizza royale
Poulet réti a I'ail
Pommes rissolées

Salade verte

Fromage

Fruit de saison

Buffet de desserts

Buffet d'entrées

v.' Merguez
Poisson du jour
Semoule

Haricots beurre

Fromage

Fruit de saison

Buffet de desserts
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Semaine du
24 au 28.10

vacances

vacances vacances

vacances

vacances
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Produit Bio i
Produits locaux”
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Les menus peuvent subir des modifications indépendantes de notre volonté. Les menus sont visés par notre diététicienne en conformité avec le GEMRCN.

Préparation maison & base d%ie
produits frais

Appellation d'Origine Protégée’ & Appellation d'origine contrélée Q Spécialité Traditionnelle Garantie

Viande de boeuf
D'origine francaise

>
ﬂ, Label rouge

£75  Produit frais,
/'.ocnlefdcsaison

@ Indication géographique protégée




